ortellini

MACHINE A PASTEURISER POUR "TORTELLINI AND RAVIOLI" PASTEURIZER EASTEURIS!ERGERAT FUR
"TORTELLINI" ET RAVIOLIS GEFULLTE NUDELN UND RAVIOLI




Pastorizzatore inferamente costruito in acciaio inox (conforme alle pib severe norme igieniche), pud essere
alimentato con: Gas Metano, Energia elettrica, Vapore diretto. Funzionamento controllato da dispositivi
automatici di elevata sicurezza. A richiesta forniamo pastorizzatori con diversa capacita produttiva.

Machine & pasteuriser construite entiérement en acier inox, conforme aux plus sévéres normes hygiéniques.
Alimentation: gas-oil, goz méthane, vapeur directe, énergie électrique. Fonctionnement contrélé par disposi-
tifs automatiques & haute sécurité. Sur demande, nous ?ournissons des machines de différentes capacités
productives.

The pasteurizer in who(?r made in stainless steel (projected within the most strict hygenic specifications). The
asteurizer can be feeded with: Gas Qil, Methane, Electric energy or Live steam. The machine is controlled
y high security automatic devices. On request we can supply pasteurizers with different productive capa-
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Dieses Pasteurisiergerat ist vollstanding aus Inox - Stahl hergestell (nach den strengsten hygienischen
Normen) und kann an Gasol, Methan, Elekirizitat oder Direkidampt angeschlossen werden. Betrieb
gestevert mittels hochgesicherter automatischer Vorrichtungen. Auf Wunsch liefern wir Pasteurisiergerdte mit
unterschiedlicher Produktionskapazitét.

Modello - Model

MModel = Mods! LB 50 LB 80 LB 100 LB 150 LB 200 LB 300
Lunghezza - Llongueur

Length - Lénge 3000 3500 4000 5000 6000 7000
Larghezza tappeto - Largeur de fapis

Carpet width - Bandbreite 400 500 500 700 800 1000
Produzione - Production 50 80 100 150 200 300
Production - Leistung

Le descrizioni e illustrazioni sono fornite a titolo puramente indicativo e senza impegno.

Toutes descriptions ef illustrations viennent données sans aucun engagement.

All explanations and illustrations are supplied without engagement.
Die Beschreibung sowie die Abbildungen werden unverbindlich erteilt.

E-mail: info@]lbitalia.it

Internet: www.lbitalia.it
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